


Ponemos en marcha la 5ª Ruta de la 
Tapa de Pilas, que se ha convertido en un 
auténtico acontecimiento turístico y cultural 
y a su vez, un importante aliciente económico 
para nuestra localidad. Las empresas 
participantes, junto a la Asociación de 
Empresarios de Pilas y el Ayuntamiento, a 
través de sus Áreas de Desarrollo Económico, 
Cultura y Fiestas Mayores os proponen 
un abanico gastronómico de considerable 
dimensión: más de 50 tapas a degustar 
-incluyendo las de celíacos-; un tren turístico 
para desplazarse, divertirse, dejar por unos 
días los vehículos aparcados para explorar 
Pilas en todas sus dimensiones.

Animamos a todos los vecinos y vecinas 
a salir para disfrutar de sus bares, de sus 
restaurantes y las cafeterías que participan 
en este Proyecto y damos la bienvenida 
a todos los visitantes, que en estos días 
se acercan a Pilas, a que compartan con 
nosotros esta experiencia. ¡A disfrutar!.

Jesús María Moreno Hernández
Presidente de la Asociación 

de Empresarios de Pilas.

José L. Ortega Irizo
Alcalde de Pilas



CHURRERÍA
PINICHI

A. Porción de pizza doble M con mezcla de 
tres quesos, vacuno, pollo, bacon, 

cebolla y salsa especial Pinichi.

B. Mini hamburguesa de ternera 
ecológica con cebolla caramelizada 

y manzana horneada.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

2

PEÑA BÉTICA 
“VICENTE 
MONTIEL”

A. Turbante de gambón 
con zarzuela de marisco.

B. Tournedor de solomillo 
con salsa de setas.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

1

Avda. Pío XII, 32

Avda. Pío XII, 30

COPACABANA

A. Carrillada en su jugo al Pedro 
Ximénez con guarnición de papas 

panaderas y cebolla caramelizada.

B. Tostonsito de bacalao 
con guarnición de ensalada 

mezclum.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

3

Avda. Pío XII, 13



BAR 
EL PESCAITO

LA JARRA

A. Fideos crujientes  
con peineta.

B. Patatas  
con chaqueta.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

5

ROSAMAR
TAPAS

A. Garbanzos con langostinos.

B. Cantito pileño  
de carne con tomate.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

4

Avda. Pío XII, 11

Pza. de España, 24.

A. Solomillo  
a la casera.

B. Carne con tomate.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

6

C/ Manuel de Falla, 31

Sin gluten: Garbanzos  
con langostinos.



BAR-CAFÉ 
20

A. Albóndigas de choco.

B. Lomo mechado al aroma 
marismeño.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

8

LA TABERNA

A. Carne en salsa  
a la jardinera.

B. Dados de pollo  
con crema de queso.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

7

Avda. Pío XII, 39

Avda. Pío XII, 66

TU CAFÉ

A. Solomillo al Roquefort  
con crujiente de espárragos.

B. Paella de marisco.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

9

Avda. Al-Andalus, 10

Sin gluten: Lomo mechado 
al aroma marismeño.



BAR 
LOS REMOS

TABERNA
EL FINITO

A. Eclipse de carne y huevo  
con mostaza y miel.

B. Petit Secret con bacon,  
cebollas caremelizadas  

y chocolate.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

11

BAR CAFETERÍA
ALAMBIQUE

A. Suprema de bacalao  
con crema de salsa a la roteña.

B. Croquetas de carrillá  
al vino tinto con alioli  

andaluz.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

10

C/ Bodegas, 22

C/ María Auxiliadora, 13

A. Lomo en orza.

B. Atún al horno con guarnición  
de patatas pobres.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

12

Plaza Mayor, 4



EL LLAMADOR

A. Albóndigas de choco  
con crema de almendras.

B. Lomo con salsa  
de verduras.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

14

ABACERÍA

A. Tosta de mojama  
con tomate natural  

y almendras.

B. Tosta de queso de cabra  
con mermelada de pimiento 

endulzado.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

13

Plaza Mayor, 1

Pasaje Virgen de la Soledad, 1º A

CAFETERÍA
DYLAN

A. Sandwich tejano  
a la barbacoa.

B. Patatas Dylan  
Angry Frieds.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

15

Plaza del Cabildo, 15
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TABERNA
RINCÓN DE EU

D’AMICI

A. “Duelos y Quebrantos”  
de Murillo a nuestros días.

B. Helado de hornazo de Carreritas.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

17

TABERNA
DEL CABILDO

A. Solomillo de cerdo  
con salsa de paté.

B. Arroz negro  
con alioli.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

16

Plaza del Cabildo, 19

Médico José Manuel Bolaños. 4

A. Pintura de Murillo.

B. Luna de Sevilla.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

18

C/ Murillo, 14



BAR-CAFETERÍA
LA GITANA

A. Cocido andaluz.

B. Mini hamburguesa serrana.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

20

CAFÉ - BAR
LARAMA

A. Bacalao con suave muselina 
de ajos.

B. Huevos Larama.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

19

Antonio Becerril, 58

C/ Santillán, 20

CASA LITUANO

A. Chipirón plancha en salsa
de queso Philadelfi a.

B. Cola de toro.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

21

Paseo de la Independencia, 2

Sin gluten: Carrillera ibérica 
al Pedro Ximénez.



PIZZERÍA
VERA

A. Mini pizza magnu (base, crema  
de la huerta, mozzarella, queso de cabra,  

bacon y orégano).

B. Tallarines al ajillo (tallarines con cremosa 
salsa de marisco  

con gambas al ajillo).

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

23

PIZZERÍA
TEXAS

A. Pizza Minesota de atún,  
bacon y alioli.

B. Estofado mexicano de carne  
con frijoles y salsa cheddar.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

22

C/ Colón, 8

C/ Doce de Octubre, 23

A. Ensaladilla de bacalao  
y cebolla caramelizada.

B. Garbanzos con langostinos.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

24

Avda. del Aljarafe, 58-60, local 2

Sin gluten: Mini pizza magnu.

TEXAS DELUXE
BAR CAFETERÍA



PEÑA SEVILLISTA 
“ENRIQUE LORA”

A. Champiñón de ibéricos  
con salsa al chef.

B. Presa ibérica macerada con 
romero y tomillo, manzana 

confitada y queso con miel.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

25

Avda. del Aljarafe, 36

5ª RUTA DE LA TAPA DE PILAS: 
CONCURSO TÉCNICO:

1. �Podrán participar todos los establecimientos inscritos en la 
5ª Ruta de la Tapa de Pilas.

2. �Se llevará a cabo el martes 10 de octubre, a las 13.00 horas, 
en la Caseta Municipal. 

3. �Las entidades participantes presentarán sus tapas a un 
jurado técnico, formado por profesionales de la Escuela 
Superior de Hostelería de Sevilla y de la Escuela Gambrinus 
de Cruzcampo, que probarán, deliberarán y juzgarán. 

4. �El Jurado fallará una tapa ganadora, con un premio en 
metálico de 300 euros y placa, y dos accésits, con placas 
conmemorativas.  

5. �El resultado se hará público el lunes 16 de octubre y los 
premios se entregarán el martes 17 de octubre de 2017, a 
las 13.00 horas, en el Salón de Sesiones del Ayuntamiento.



BASES DEL CONCURSO A TRAVÉS DE 
LA APLICACIÓN RUTAPPA

1.  El público deberá bajarse e instalar en sus dispositivos móviles la app 
RUTAPPA, disponible en Google Play y App Store. En ésta aparece la 5ª Ruta 
de la Tapa de Pilas y todas las empresas participantes, cada una con 2 tapas. 

2.  Los  clientes participantes deberán justifi car haber visitado, al menos 5 locales. 
Para ello deben votar, como mínimo, una de las dos tapas de cada local.

3.  A la hora de votar en RUTAPPA, se le solicitará un código para justifi car que 
está en el establecimiento. Dicho código será facilitado por el bar, restaurante, 
cafetería o taberna y estará bien visible en los locales. 

4.  Los usuarios podrán votar entre 1 a 5 puntos (siendo el 5 la máxima puntuación). 
Una vez emitida, su aplicación no le permitirá votar de nuevo la misma tapa.

5.  El martes 17 de octubre, el Ayuntamiento y la Asociación de Empresarios de 
Pilas obtendrán de la empresa Retalis Media S.L., creadora de RUTAPPA, la 
participación y los votos realizados mediante la aplicación y hará público los 
premios.

6.  Premios de la aplicación RUTAPPA serán:
 A.  Un ganador del sorteo de aquellas personas que han visitado, al menos 

5 locales y votado a través del sistema de códigos de RUTAPPA. Premio 
dotado con una TABLET.

 B.  La tapa con más puntuación obtenida, en el cómputo general, obtendrá 
para su cocinero/a una TABLET y placa conmemorativa para el local.



BASES DEL CONCURSO POPULAR
1. �Los establecimientos inscritos en la “5ª Ruta de la Tapa de Pilas” aparecen 

detallados en el interior de este folleto, en total 25.

2. �Para participar en el concurso deben tener sellados los boletos, como 
mínimo por cinco establecimientos, de los inscritos en la “5ª Ruta de la 
Tapa de Pilas”.

3. �La valoración de las puntuaciones se hará del 1 al 3 (siendo el 3 la mejor 
puntuación). No olvidar sellar.

4. �Una vez conseguidos los 5 sellos de 5 establecimientos distintos y 
rellenada la papeleta de participación con el voto para la Ruta de la Tapa y 
los datos de contacto del participante, deberá depositar dicha papeleta en 
una de las urnas que se ubicarán en los distintos establecimientos.

5. �El premio a la mejor tapa saldrá del que obtenga la mayor puntuación.

6. �Entre todos los participantes se sorteará un premio de 300 euros, en un 
acto público.

7. �La Ruta de la Tapa se inaugurará el viernes 13/10/2017, a las 13:00 horas y 
se clausurará el domingo 15/10/2017, a las 21.00 horas.

8. �El sorteo se realizará el martes 17 de octubre, en el Salón de Plenos del 
Ayuntamiento de Pilas, a las 13:00 horas y se publicará en la página web 
del Ayuntamiento, en las redes sociales municipales y en la página de la 
Asociación de Empresarios de Pilas.

9. �Se avisará por teléfono al ganador y tendrá un plazo de 15 días para 
recoger su premio.




